
PROMOS - Offre promotionnelle valable du 01/05 au 15/06

- Ref F0555A
- Dim : 1510X800X(h)1000mm
- Temp : -2°C et +8°C
- Table réfrigérée à pizza
- Plan de travail en granit
- 2 ou 3 portes 
- Contrôle via un affichage 
numérique
- 210W 230V
- Ref F0561A : Vitrine à ingrédients 
2 portes : 538€ 385€TABLE DE PRÉPARATION

2 PORTES
1590€ HT

- Ref F0538A 2 portes 1360mm 
1180€ 973 €
- Ref F0539A 3 portes 1800mm 
1330€ 1069€
- Temp : 2°C/-8°C 
- Isolation de 60 mm pour une 
température stable et des écono-
mies d’énergie
- Portes auto-fermantes
- Joint de porte lavable et 
remplaçable
- 260W 230 V

DESSERTE RÉFRIGÉRÉE 
VENTILÉE INOX 

1069€ HT

 - Ref F0652
- Dim : 160X610X(h)1973mm
- Temp : +1°C/+10°C 
- Réalisation intérieure en ABS 
blanc, extérieure en acier laqué 
blanc 
- Éclairage LED vertical 
- roues unidirectionnelles 
- 2 vérins réglables 
- Gaz R290
- 450LARMOIRE VITRÉE 

POSITIVE 3 PORTES

1717€ HT

- Ref F0811
- Dim : 1120X610X(h)1973mm
- Temp : +1°C/+10°C 
- Réalisation intérieure en ABS 
blanc, extérieure en acier laqué 
blanc 
- Éclairage LED vertical 
- roues unidirectionnelles 
- 2 vérins réglables 
- Gaz R290
- 420LARMOIRE VITRÉE 

POSITIVE 2 PORTES

1046€ HT

- Ref F0662  Dim 1535X680x(h)840mm  
440L 71W 230V  650€ 564€
- Ref F0757  Dim 1810X680X(h)860mm  
550L 98W 230V  790€ 665€
- Ref F0759  Dim 960X520X(h)810mm  
195L 110W 230V 480€ 399€
- Ref F0901  1030X675X(h)840mm  
250L 198W 230V 650€ 553€
- Temp : -22°C/-18°C
- Réfrigérant R600A 
- Coffre ouvrantCONGÉLATEUR

COFFRE

564€ HT

- Ref F0885P
- Dim : 777X695X(h)1890mm
- Temp : -25/-18°C
- Décongélation manuelle 
- Refroidissement statique 
- Porte réversible
- 580L 
- Couleur : Acier inox

- Ref G0066 
- Dim : 345X404X(h)590mm  
24kg/24h 200W 230V 1159€ 963€
- Ref G0067 
- Dim : 390X460X(h)690mm 
29kg/24h 370W 230V 1499€ 1443€
- Ref G0007 
- Dim : 398x451x(h)795mm 
30kg/24h 210W 230V 1880€ 1749€
- 4 vérins inférieurs de régulation 
(110-660mm) MACHINE À GLAÇONS 

PLEINS

963€ HT

- Ref C0617
- Capacité 16L, avec vanne de 
vidange
- Panier dim: 470X250X(h)110mm
- Machine dim : 578X525X(h)430mm
- Puiss: 9KW 400V

FRITEUSE 
BEIGNETS

599€ HT

- Ref F0762 900X500X(h)900mm
198L  654€ 405€
- Ref F0763 1335X500X(h)900mm 
298L  865€ 557€
- Temp : +0°C/+12°C 
- Intérieur Alu, éclairage LED
- x2 grilles par portes  
- Régulateur de température 
numérique Dixell
- Gaz R600a avec isolation 
protectrice compacte de 32 mm
- 250V

MEUBLE D’EXPOSITION 
POUR BOUTEILLES

557€ HT

- Ref F0884P
- Dim : 687x594x(h)1660mm
- Temp : +2°/+8°C
- Réfrigération statique 
- Dégivrage manuel 
- Porte réversible
- 543L 
- Couleur :  Acier inox 

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE 
1 PORTE

789€ HT

- Ref F0835A  
- Dim : 800X800X(h)930mm      
- 5 niveaux  1990€ 1499€
- Puiss : 750W 230V
- Boitier inoxydable 5XGN1/1 
- Dégivrage automatique 
- Ref F0834  
- Dim : 755X832X(h)581mm  
- 3 niveaux  2429€ 2123€
- Temp : +90°C/-18°C & +90°C/+3°C
- Sonde à cœur de série 
- Froid ventilé 

CELLULE DE 
CONGÉLATION RAPIDE  

1499€ HT

- Ref C0558 Dim : 430X375X(h)216mm
- Surface de grill 340x235mm
- Complètement rainuré
- 2,2KW 230V
- La courbure spéciale empêche la 
poignée de chauffer
- Surface chauffante en fonte avec 
revêtement céramique
- Bac à graisse et égouttoir
- Thermostat avec contrôle de la 
température

GRILL PANINI 

219€ HT

- Ref C0457 Dim : 670X540X(h)260 
575€ 539€ Électrique 6W 230V 
-Plaque à snacker électrique lisse 
- 1, 2 ou 3 zones 
- Construction tout en Inox 
- Ref C0638B Dim : 650X575X(h)365  
770€ 589€ Gaz Plaque chrome
-Construction tout inox
- Équipée d’un bac de récupération 
des graisses qui facilite le nettoyage
- 2x3W 230V

PLANCHA 

539€ HT

- Ref C0620 Dim : 312X525X(h)430mm  
7L 3,5W 230V  259€ 195€
- Ref C0621 Dim: 372X550X(h)430mm 
10L 4,5W 230V  349€ 305€
- Ref C0623 Dim : 620X525X(h)430mm 
2x8L 2x3,5W 230V  499€ 448€
- Boîtier, couvercle, tableau de 
commande en acier inoxydable
- 1 ou 2 cuve(s) 
- Thermostat de temp 60°C à 190°C
- Thermostat de sécuritéFRITEUSE ÉLECTRIQUE 

À POSER

195€ HT

- Ref C0711
- Dim : 4600X797X(h)541mm
- Temp : 32°C- 260°C 
- Jusqu’à 9 étapes de cuisson 
- 24 programmes rapides
- 384 programmes Bake 
- 384 programmes Speed
- 3 niveaux 460x330 (BAKE) 
à battant
- 1 niveau 450x330 (SPEED) 
- Panneau de contrôle tactile 6
- 3,6KW 230V

FOUR À CONVECTION
À CUISSON ACCÉLÉRÉE

6890€ HT

- Ref Z0115
- Isolation en laine de roche 
- Chambre réalise en acier galva-
nisé 
- Sole en matériel réfractaire 
- Porte en acier inox avec hublot 
en verre 
- Poignée athermique 
- Éclairage intérieur « haute T°  
500°C » munis d’interrupteur 
(pour chaque chambre)
- 6KW 400V FOUR ÉLECTRIQUE 

4 PIZZAS

950€ HT

- Ref F0556A
- Dim : 2025X800X(h)1000mm
- Temp : -2°C et +8°C 
- Table réfrigérée à pizza
- Plan de travail en granit
- 2 ou 3 portes 
- Contrôle via un affichage 
numérique
- 340W 230V
Ref F0562A : Vitrine à ingrédients 
3 portes :  752€ 626€TABLE DE PRÉPARATION

3 PORTES

1321€ HT

Dans la limite des stocks disponibles / Hors frais de transport / Photos non contractuelles / Autre dimensions disponibles nous consulter

- Ref X0127 2 étagères 140€
- Ref X0041 3 étagères 173€
- Dim : 900X590X(h)1930mm
- Inox avec étagère en acier chromé
- Revêtement anti bruit 
- Poids max 75Kg
- 4 roulettes pivotantes avec freins

Consultez-nous pour savoir les 
tailles et le stock disponible 
-10% selon stock disponible

TABLE DE 
SERVICE

140€ HT

977€ HT
1699€ HT 1330€ HT

865€ HT1360€ HT 1999€ HT

950€ HT
CONGÉLATEUR EN 

ACIER INOX 1 PORTE

979€ HT
650€ HT

1990€ HT 1159€ HT 259€ HT

695€ HT 575€ HT 7600€ HT

232€ HT

NOS PARTENAIRES


